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PASTELARIA & GASTRONOMIA







A linha Passion Pastelaria foi desenhada
modularmente em 7 medidas de vitrinas
(nao disponiveis em todas as versoes) bem
como todos os elementos necessarios para
as diferentes implantagdes: cantos esféricos
de 30°, 45° e 90°, caixas e cantos caixa de
saida.

A nova gama esta disponivel em 7
tipologias: Refrigerada com camara (PARP);
Padaria (PAP); Pizza (PAPZ); Saladas
(PARSL) predisposta para containers GN
1/1; Banho-maria (PABM) predisposta para
containers ou tabuleiros GN 1/1 (PABMV);
Tampo aquecido (PATA).

O sistema de refrigeragéo é ventilado.

O vidro frontal temperado tem sistema
hidraulico de abertura.

A regulagdo da temperatura de exercicio e
dos ciclos de descongelagéo ¢ feita através
de um controlador digital.

A montagem da unidade condensadora a
distancia esta disponivel em opgao.

JERDAOCOLING SYSTEMS®

La ligne de vitrines modulaires Passion
Patisserie se décline en 7 longueurs
différentes (les différents modules ne sont
pas disponibles dans toutes les versions).
De plus, tous les éléments d’angles
sphériques 30°, 45° et 90° ainsi que les
comptoirs caisses et angles caisses sont
également disponibles afin de permettre
toutes les implantations.

La nouvelle gamme est disponible en 7
versions: Réfrigérée avec réserve (PARP);
Boulangerie (PAP); Pizza (PAPZ); Salades
(PARSL) aménagée pour des bacs GN 1/1;
Bain Marie (PABM) aménagée pour des bacs
ou des plateaux GN 1/1(PABMV); Plan
d’exposition chaud (PATA).

Le systeme de réfrigération est ventilé.
Les vitres frontales, toujours sécurisées
relevables avec vérins hydrauliques

La température et les cycles de dégivrage
sont réglés par un contréleur digital.

En option le groupe peut étre fourni pour
montage a distance.

Passion Pastry line was designed in 7
lengths (not available in all versions), as well
as spherical corners of 30°, 45° and 90° and
cash extensions or corners.

The new line is available in 7 typologies:
Refrigerated with storage (PARP); Bakery
(PAP); Pizza (PAPZ); Salads (PARSL) for GN
1/1 pans; Bain Marie (PABM) for GN 1/1
pans and trays (PABMV); Heated Deck
(PATA).

The refrigeration system is fan assisted.
Toughened frontal glasses have lift-up
hydraulic system.

A digital controller runs defrosting cycles
and functioning temperatures.

Remote condensing unit installation as
option.

Padaria
Boulangerie / Bakery
Panaderia / Panetterie

La linea Passion de Pasteleria, fue disefiada
modularmente en 7 medidas de vitrina, (no
disponibles para todas las versiones) asi
como todos los elementos necesarios para
cualquier tipo de instalacion: curvas esféricas
30°, 45° 0 90°, cajas y cantos de salida.

La nueva gama Prestige de carniceria 'y
charcuteria esta disponible para 4 usos
diferentes: Refrigerada con reserva (PARP);
Panaderia (PAP); Pizza (PAPZ); Ensaladas
(PARSL) preparada para el uso de cubetas
GN1/1; Bano-maria (PABM) preparada para
el uso de cubetas o bandejas GN1/1
(PABMV); Exposicion caliente (PATA).

El sistema de refrigeracion es ventilado
Los cristales frontales son templados y estan
montados con sistema hidraulico de
apertura.

La regulacién de la temperatura de trabajo
y de los ciclos de congelacién es a través
de un controlador digital.

El compresor puede ser montado
opcionalmente a distancia.

La linea Passion Pasticceria ¢ stata
progettata in 7 lunghezze (non disponibili in
tutte le versioni), comprende anche angoli
di 30°, 45° e 90°, casse e angoli cassa.

La nuova linea e disponibile in 7 tipologie:
Refrigerata con cella (PARP); Panetterie
(PAP); Pizzerie (PAPZ); Saladette (PARSL)
con contenitori GN 1/1; Bagno Maria (PABM)
con contenitori o vassoi GN 1/1 (PABMV);
Tavola Calda (PATA).

La refrigerazione & ventilata.

| vetri sono apribili verso I'alto (con pistoni
idraulici).

Un dispositivo digitale controlla i cicli di
sbrinamento e la temperatura.

Si puo richiedere con gruppo o senza.










